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GRAND VIN DE BOURGOGNE

MACON-PIERRECLOS
MAISON ALBERT BICHOT

Bourgogne Gamay

Sols sablonneux et granitiques

Le village de Pierreclos est situé dans le "pays Lamartinien”, a I'extréme
sud du Maconnais. Etant a la frontiere du Beaujolais, ses sols conviennent
particulierement bien au cépage Gamay.

Macération fermentaire en cuves thermorégulées durant environ 15 jours.
Elevage : 80% en cuves inox, 20% en flits de chéne durant 8 a 9 mois.

Bouquet trés fruité aux parfums de cerise, de prune et d'épices douces.
Souple et franc en bouche, il présente des ardmes gourmands sur des
saveurs acidulées. La finale fringante laisse place a des notes de fruits
rouges.

Servir entre 11 et 13°C.
A déguster jeune sur le fruit ou a garder 2 a 3 ans.

Plateaux de charcuteries et fromages
Entrées et plats végétariens
Viandes et volailles grillées ou roties

www.albert-bichot.com
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